SOLUTION GLOBALE DE CREATION D’UNITES DE PRODUCTION

de tomates




Concentre
e tomates

DOUBLE OU SIMPLE CONCENTRE

Economique,

le concentré

de tomates est
utilisé dans le monde
entier comme base
de nombreux plats
(pizzas, sauces...)

Obtenu par dilution d'un triple concentré
de tomates fraiches. Ce produit est utilisé
quotidiennement et sert de base a de nombreux
plats.

PROCEDE DE FABRICATION

Une fois mélangeés, l'eau et le triple concentré de
tomates sont cuits a température maitrisée.
Cette étape permet de développer tout le golt
de la tomate fraiche. Des ingrédients et épices
peuvent également étre ajoutés lors de cette

Facile 3 produire le double ou étape afin d'assaisonner le produit final.
simple concentré de tomates est
composé majoritairement de puree CONDITIONNEMENT
de tomate et d'eau. Il garantit

donc un ra pide RS|. Le conditionnement du concentre de tomates en
boites de conserves ou autre emballage permet
de préserver toutes les qualités des tomates
fraiches pendant plusieurs années aprés sa
fabrication.
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