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Jus de fruits
& boissons



Le jus de fruits est 
une boisson produite 
à partir de concentré 

contrairement aux 
boissons qui sont 
produites à partir 

d’arômes naturels ou 
artificiels.

Le pur jus ne peut se faire qu’à partir de fruits 
frais, ce qui empêche sa production pendant les 
périodes ou on ne trouve plus le fruit.

PUR JUS

Le jus à base de concentré est celui qui est le plus 
répandu car produit toute l’année.

Il nécessite deux interventions séparées :

• une unité de concentration de jus qui permet 
pendant la période de production des fruits 
de concentrer le jus et de le stocker.

• au fur et à mesure des besoins, tout au long 
de l’année, les concentrés sont dilués pour 
produire les jus à base de concentré.

JUS CONCENTRÉ

Les boissons plates, non gazeuses, sont produites 
à partir de colorants et arômes artificiels. Il s’agit 
de boissons rafraichissantes et d’un coût faible.

BOISSONS

Jus de fruits  

& boissons

Il existe différentes sortes  
de jus de fruits :

• Les purs jus,  
obtenus par simple  
pression des fruits,

• Les jus à base de concentré,  
à partir de concentré de fruits

• Les nectars 
auxquels on ajoute de  

l’eau et du sucre.

> PLUS D’INFORMATIONS SUR SIA-AGRO.COM

SIÈGE SOCIAL :  PLACE DES ANCIENS COMBATTANTS D’INDOCHINE | 27400 LOUVIERS

> CONTACTEZ NOTRE SERVICE COMMERCIAL

contact@sia-agro.fr+33 (0)2 32 09 00 32

Pour tous les jus ou boissons, le conditionnement 
peut se faire en emballage carton, sachet, en 
bouteille PET ou PEHD.

Suivant le traitement thermique et le type de 
conditionnement, les jus ou boissons peuvent 
se conserver à température ambiante ou dans la 
chaîne du froid.

CONDITIONNEMENT
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