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Margarine

La margarine a été :

inventée en France,

au XIXeme siecle,

afin de compenser le
manque de beurre dans
certaines régions.

En Afrique, aujourd'hui, la
margarine a supplante le beurre et
est tres largement utilisee

dans tous les pays.

SIA peut proposer tous les types de
margarine :

- Margarine a cuire
- Margarine a tartiner

- Margarine a bas taux de
cholesterol

- Margarine spread jusqu’a 25 %
dhuile et 75 % d'eau

Etc..
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PRESENTATION

Les technologies mises en place, les recettes qui
sont proposées, permettent une conservation de
la margarine pendant plusieurs mois en dehors
de la chaine du froid.

CONDITIONNEMENT
La margarine, selon le type et l'utilisation qui en
sera faite peut étre conditionnée :

* Enbarquette

* Enplaquette

* Envrac gros volume

* Ensticks

* Etc..

SIA dispose de l'expérience avec tous les types
de conditionnement.
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