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Les pates a tartiner
sont de consistance
pateuse ou sirupeuse,
selon le type elles
sont sucrées ou
salées, généralement
conditionnées

en pot ou tube.

Les deux principales
pates a tartiner sont :

- Pate a tartiner salée a base
d'arachide

- Pate a tartiner sucrée a base de
chocolat
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PATE A TARTINER D’ARACHIDE

Les lignes simples et robustes sont
particulierement étudiées pour une utilisation
proche des lieux de production.

Les arachides entieres sont nettoyées, torréfiées
puis broyees apres refroidissement. L'ensemble
est broye et apres adjonction d’huile et de sel, le
meélange est conditionne.

PATE A TARTINER CHOCOLATEE

Le procédé est semblable au précédent, avec
adjonction de sucre.

Le sucre broyé est envoye dans le melangeur
/ mixeur. L'ensemble est ensuite broyé dans
un broyeur final avant d'étre transferé vers la
machine de conditionnement.
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